UNSERE WOCHENKARTE

Tortellini mit Schinken-Tomatensauce
Frankische Rostbratwiirstchen

mit Sauerkraut und Krauterkartoffelptirée
Wirsingauflauf

Maultaschen in Briihe

Makkaroniaufauf

Rosenkohltopf mit Kasseler

Dicke Bohnen

mit Wacholderspeck und Bratkartoffeln
Provencalischer Poulardentopf

Auberginen-Tomaten-Mozzarella-Auflauf
Sauerkrautauflauf mit magerem Eisbein
"Huhner Frikassee" mit Langkornreis

und frischen Erbsen
Mohren-Ingwer-Suppe

Mohrengericht mit gebratener Blutwurst
Glasnudelpfanne mit Scampi
Ganse-Rothkohl-Auflauf

Geschmorte Kalbsbackchen

in Barolosauce mit Erbsenpiirée und Karotten

Griine Bohnen mit gekochtem Rindfleisch
Schellfisch in Senfsauce
mit Blattspinat und Dillkartoffeln

Fasanenragout
Hummersuppe




UNSERE EMPFEHLUNG

SALAT Kirbis Kartoffelsalat
der Woche

SALATE Mohrensalat
des Monats  Heringsstip "Franken Art"
Rosenkohlsalat
Hubertussalat

DESSERT Rote Griitze
Lebkuchenmousse

KUCHEN Apfel-Calvados Kuchen
Mallorquinischer Mandelkuchen

EXTRAS Kirbis Reibeplatzchen
erhiltlich ab Duett von Lachs und Forelle
Donnerstag  Gebratene Entenbrust a I'Orange
Griinkohl mit Bregenwurst
Coquille "Florentiner Art"
Géansebrust in eigener Sauce

Obatzder
Lachskasecreme

WEIN ab20.11.2025

der Woche  le Beaujolais Nouveau est arrivé FIl. 12,95€
Georges Duboeuf

Samstag 29.11.2025

Produktvorstellung - Confiserie Coppeneur
Verschiedene Pralinensorten mit und ohne Alkohol.
Von Champagner Triiffel bis Caramel und Meersalz.
Zum selberaussuchen aus der Pralinentheke oder als
vorgepackte Mischung in unterschiedlichen Gré3en
erhéltlich.




