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Bunte Eier vom Möllenhof .................  je 0,80 €
Osterbrot, hausgemacht ..................  kg 33,00 €
Osterlamm, hausgemacht ...............  kg 39,00 €
Orangen Eier Creme Likör
Brennerei Ehringhausen ...........  Fl. 0,5l 29,00 €

O S T E R P R Ä S E N T E

Pralineneier  ..................................... je 1,60 €

Lakrids by Bülow Easter Edition
Crispy Caramel oder Crunchy Toffee
125 gr Dose  ....................................je 12,00 €

Eierlikörpräsent mit Schokobechern ..... 32,50 €

Eierlikörkuchen ...........................100g   2,40 €
Eierlikörcreme .............................. Port.. 5,95 €
Hasenfrühstück ........................... Port.   5,40 €

O S T E R N  B E I  F R A N K E N

Schöne Ostern!

S P A R G E L  I N 
A L L E N  F A C E T T E N

S P A R G E L Z E I T

Wir freuen uns, den Frühling mit Spargelgerichten 
in allen Varianten zu begrüßen. Spargelsalate, 
ob mit Fisch, Fleisch oder vegetarisch, Spargel-
quiche, Spargelcremesuppe und viele andere 

pfiffige Gerichte stehen auf unserem Speiseplan.

F R A N K E N 
—

A K T U E L L

Wilhelm Franken GmbH & Co. KG

Königstraße 123 · 47798 Krefeld
Tel 02151 20957 · Fax 02151 24780 · info@delikatessen-franken.de
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O S T E R M E N ÜO S T E R M E N ÜO S T E R M E N Ü S A I S O N A L E S

R Ä U C H E R  U N D
G R A V E D  L A C H S

Nach einem uralten Familienrezept veredelt das 
Lachshaus Riga nur frisch gefangene Lachse von 

ausgewählten Farmen im offenen Meer des 
Atlantiks vor der Küste Schottlands.  

Innerhalb weniger Stunden werden die Lachse 
verarbeitet, gesalzen, in Holzöfen geräuchert und 

mit Kennerauge von Hand hauchdünn geschnitten. 
Erfahrung, ständige Kontrolle, beste Fleischqualitat 
und liebevolle Handarbeit machen dieses Produkt 

zu einer einzigartigen Delikatesse. 
Ob geräuchert oder „Graved Art“-gesalzen und mit 
Kräutern versehen, in Begleitung unserer Senf-Dill 

Sauce ein ganz besonderer Genuss!

B A S E D A H L  S C H I N K E N

Hauchdünn aufgeschnitten, im Duett mit 
rustikalem Landbrot, jetzt im Frühling zu 

Spargel und einem Glas kühlem Weißwein: 
So genießt man Basedahl Schinken aus
Hollenstedt in der Nähe von Hamburg. 

Henning Basedahl und sein Team produzieren 
einen der besten Schinken Deutschlands. 

Einzige Zutaten: Salz, Rauch, Liebe & Zeit.

O S T E R M E N ÜO S T E R M E N ÜO S T E R M E N Ü

V O R S P E I S E

Terrine vom Stubenküken
auf Taboulé mit zweierlei

Spargel und Sauerrahmdressing
—

Z W I S C H E N G A N G

Feines aus dem Meer
an Rucola Risotto

und weissem Tomatenschaum
—

H A U P T S P E I S E

Lammcarrée an buntem Gemüse 
mit Kartoffel-Schalottenpüree

und Sauce Provencale 
oder

Rinderfilet in Bärlauchkruste 
mit Spitzmorchelrahm, feinen Bohnen

und Kartoffel-Kürbisplatzchen
—

D E S S E R T

Erdbeer-Rhabarber Trifle

L I E F E R U N G 
U N D  A B H O L U N G

—
Die Abholung und Lieferung erfolgt am 
Samstag, den 19.04. zu den gewohnten

Ladenöffnungszeiten (09:00 bis 15:00 Uhr).

alle Gänge    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .66,00 €
Preise pro Person. Vorbestellung erbeten bis Samstag, 12. April 2025

www.delikatessen-franken.de

W E I S S B U R G U N D E R
—
Weingut Russbach liegt mitten in Rheinhessen in Eppelsheim, 

einer alten, gewachsenen Weinbaugemeinde. Die Weine 
wachsen unter besten Bedingungen. Mineralreiche Böden 

mit hohen Kalkgehalten stehen für eine komplexe Mineralität.
2020 wurde das Weingut vom Feinschmecker als eines der 

besten Deutschlands ausgezeichnet. Auch wir sind so 
begeistert, dass wir den Weißburgunder mit unserem eigenen 

Etikett ausgezeichnet haben.

Gekühlt vergoren und drei Monate auf der Feinhefe
gelagert, entfaltet unser Spargelwein sein feines Aroma.

Der Duft erinnert an reife gelbe Früchte und am Gaumen
entfalten sich Birnennoten gepaart mit einem

leicht nussigen Geschmack. 

Dieser Weißburgunder ist der ideale Begleiter zu allen 
Spargelgerichten!

—
1 Flasche 0,75 l    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,50 €
1 Karton 6 x 0,75 l   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .52,25 €

.


